
Тестомесильная машина Kocateq HS HWH15

Тестомесильная машина **Kocateq HS HWH15** используется на предприятиях
общественного питания и торговли, в пекарнях и кондитерских для замеса крутого
теста с влажностью не более 40%. Модель оснащена механической панелью
управления. Дежа и месильный крюк выполнены из нержавеющей стали AISI 201.

**Особенности:**

  * Опрокидывающаяся дежа 
  * Месильный орган вращается по часовой и против часовой стрелки 
  * Низкий уровень шума 


