
Тестомес спиральный FIMAR 7/SN 220В

Спиральный тестомес **FIMAR 7/SN** предназначен для замешивания теста с
различной основой и консистенцией для выпечки хлебобулочных или кондитерских
изделий на предприятиях общественного питания и торговли, в пекарнях и
кондитерских. Модель оснащена предохранительным микровыключателем на крышке
дежи. Корпус покрыт устойчивой к механическому воздействию краской. Дежа,
сетчатая крышка, спираль и тестоделительный стержень выполнены из нержавеющей
стали.


